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Ostrzałka do noży nożyczek kuchenna
ostrzenie antypoślizgowa regulacja

Cena brutto 51,90 zł

Cena netto 42,20 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 3 dni

Numer katalogowy 309158088

Kod producenta 07313

Kod EAN 5907451368503

Opis produktu
 
  

  

OSTRZAŁKA DO NOŻY NOŻYCZEK KUCHENNA
OSTRZENIE ANTYPOŚLIZGOWA REGULACJA

  

Masz tępe noże? Ta ostrzałka z pewnością przyda się w Twoim domu.
Dzięki ostrzałce dokładnie naostrzysz i zregenerujesz swoje
noże. Jest łatwa w obsłudze, skuteczna oraz bezpieczna w
użytkowaniu. Zastosowany mechanizm oraz odpowiednie ułożenie
kamieni zapewnia prawidłowy kąt ostrzenia. Możliwość ostrzenia
nożyczek
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REGULACJA KĄTA OSTRZENIA:
Możliwość dostosowania kąta ostrzenia w zakresie 14°–24° dla różnych
typów noży. Taki zakres pozwala na ostrzenie praktycznie każdego
rodzaju noża, począwszy od noży kuchennych do filetowania, noży
składanych codziennego użytku, noży myśliwskich, itp.

Zalecany kąt ostrzenia:
✅ 14°- 20° - noże kuchenne, noże do filetowania, narzędzia do
precyzyjnego cięcia,

✅ 20 - 22° - noże edc, scyzoryki,

✅ 22 - 24° - duże foldery edc, noże myśliwskie, outdoorowe, noże
taktyczne, noże survivalowe.

Idealne dopasowanie dla noży europejskich i japońskich.

✅ Coarse (grube ostrzenie): Do naprawy i ostrzenia mocno
stępionych ostrzy.

✅ Fine (precyzyjne ostrzenie): Do wygładzania i finalnego
polerowania ostrza.

✅ Scissors (nożyczki): Specjalne gniazdo do ostrzenia nożyczek.

  

Ergonomiczny kształt i podstawa antypoślizgowa, zapewniają
pewny uchwyt w dłoni i pewność, że ostrzałka nie wypadnie nam z
ręki. Nakładkę z ostrzami można wyjąć z uchwytu i umyć pod bieżącą
wodą.

W celu naostrzenia noży, należy wygodnie złapać dłonią uchwyt a drugą
ręką przesuwać ostrze noża tylko w jedną stronę " do siebie".

  

  

  

✅ Uniwersalność: Nadaje się do noży stalowych, ceramicznych i
nożyczek.
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✅ Łatwa obsługa: Intuicyjny proces ostrzenia dla początkujących i
zaawansowanych użytkowników.

✅ Precyzja: Regulacja kąta ostrzenia zapewnia idealne dopasowanie do
rodzaju noża.

✅ Kompaktowy rozmiar: Nie zajmuje dużo miejsca w kuchni.

  

SPECYFIKACJA TECHNICZNA:
✅ Kod produktu: 07313

✅ Trójfazowa ostrzałka do noży

✅ Regulacja kąta: 14°–24°.

✅ Wysoka jakość wykonania

✅ Solidna budowa

✅ Szybkie i precyzyjne ostrzenie

✅ Ostrzenie nożyczek

✅ Podstawa antypoślizgowa

✅ Materiał ścierny: węglik wolframu, ceramika

✅ Wygodny uchwyt

  

  

  

WYMIARY:
✅ Długość: 26,5cm

✅ Szerokość: 4,5cm

✅ Wysokość: 7cm
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ZESTAW ZAWIERA:
☑️ Fabrycznie nową ostrzałkę do noży

☑️ Oryginalne opakowanie
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